
 

Taller de Maridaje Patxi Larrocha 

TOSTA DE PISTO CON ENCURTIDOS AL GRATÉN Y ANTXOA 

CANTÁBRICA 

Vino: Blanco Pureza Pepe Mendoza 2018 

D.O Alicante 

GAZPACHUELO CON MERLUZA Y QUISQUILLÓN 

Vino: Blanco El Grifo Orange Wine Moscatel seco 2018. 

D.O Lanzarote 

TACO DE ATÚN TERIYAKI, CREMITA DE LENTEJA ROJA Y 

GERMINADO DE PUERRO 

Vino: Tinto Castro das Saíñas 2019 

D.O Ribeira Sacra 

MANITAS DE CERDO DESHUESADAS REBOZADAS, EN SALSA 

VERDE CON RISOTTO DE BOLETUS 

Vino: Tinto GABAXO 2018. Olivier Riviere 

D.O Rioja 

DELICIA DE CARROT CAKE CON HELADO 

Vino: Lustau Pedro Ximénez 

D.O Jerez-Xerez-Sherry 

 

 

Los platos se servirán en medias raciones para un mínimo de veinticinco personas.  

Precio 25 € 

Martes 8 de junio 

Lugar: Pablo Alzola, nº 8 Bilbao 

Hora: 20:00h 

 


